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AMUSE BOUCHE

Soufflé vom Rheinzander
mit 7-Krauterschaum, Nordseekrabben, Radieschen

ISLAND SAIBLING UND IMPERIAL KAVIAR
Kopfsalat, Salzzitrone, Buttermilch, Schnittlauch

RAVIOLI MIT PIEMONTESER HASELNUSSEN
weil3er Spargel, Aprikosenschaum, Onsen-Eigelb

ATLANTIK SEEZUNGE
Morchel, Ochsenmarkkruste, Kohlrabi

HUMMER UND SOT-L’Y-LAISSE
gruner Spargel, Citrusschaum, Safrangnocchi
MURITZ MILCHLAMM
Makkaroni-Chartreuse, geflllte Navette, Barlauch, Artischocke,
Sherry-Thymian Jus
MANDELBLUTE UND RHABARBER
Ivoire Schokolade, Vanille, Joghurt

KASEAUSWAHL

Walnussbrot und Chutneys

FEINE PRALINES

Als 7 Gange Menu — 198
Als 6 Gange Menu ohne Kése — 185
Als 5 Gange Menu ohne Hummer und Kéase — 168



ISLAND SAIBLING UND IMPERIAL KAVIAR
Kopfsalat, Salzzitrone, Buttermilch, Schnittlauch — 50

ELSASSER FOIE GRAS
Rote Beete, Créeme crue, Apfel, Brioche — 50

RAVIOLI MIT PIEMONTESER HASELNUSSEN
weil3er Spargel, Aprikosenschaum, Onsen-Eigelb — 28

ATLANTIK SEEZUNGE
Morchel, Ochsenmarkkruste, Kohlrabi — 50

HUMMER UND SOT-L'Y-LAISSE
griner Spargel, Citrusschaum, Safrangnocchi — 50

TATAR VON DER BUNDMOHRE
Barlauch Knospe, Elwetritsche Kaviar, eingelegtes Gemuise — 28

MURITZ MILCHLAMM
Makkaroni-Chartreuse, gefiillte Navette, Barlauch, Artischocke,
Sherry-Thymian Jus — 70

CHALLANS ENTE
Karotte2, Entenconfit-Risotto, Sauce roueannaise — 70

SAUMAGEN ,SCHWARZER HAHN*
Triffel, Foie gras, Erbsencréeme, helle Pfeffersauce — 38 | 50



MANDELBLUTE UND RHABARBER
Ivoire Schokolade, Vanille, Joghurt — 28

KASEAUSWAHL
Walnussbrot und Chutneys — 28

CAFE LIEGEOIS —

EISKAFFEESPEZIALITAT — 16

Sabayon mit Coldbrew Athiopien Yirgacheffe Arabica und
weilles Schokoladeneis. Fruchtig wie ein Sauvignon,
spritzig wie ein Riesling, sul wie eine Spatlese.

ESPRESSO -

INDIEN MONSOONED MALABAR — 6

Monsooning ist eine spezielle Reifemethode und dauert

bis zu vier Monate. Die Kaffeekirschen werden in offenen Lagerhallen in
dinnen Schichten zur Trocknung ausgebreitet und sind dabei den
regenfeuchten, warmen Monsunwinden ausgesetzt.

Die ,rohen® Bohnen quellen langsam auf, verandern sich farblich bis zu einem
hellen Gelb und entwickeln einen einzigartigen, intensiven Geschmack:
Muskatnuss, Tropenholz, Walnuss und zartherbe Schokolade.

Sie haben extrem wenig Séaure, sind dadurch mild und sehr bekémmlich.

TASSE KAFFEE -

HONDURAS PACHE — 6

Direkt gehandelter Arabica, wunderbar balanciert,
Noten von Steinobst, mittelkraftig.



